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Note : 86/ 100 - Domaine de la Yole - Grenache Cabernet - 2009
Vin rosé - Pays d'Oc |.G.P.

Robe rouge saumoné. Nez de bonbons aux fruits rouges, trés plaisant. Bouche souple, l1égére,
croquante de fraicheur et de fruit. Un rosé fin et séduisant.

Note : 81/ 100 - Domaine La Yole - Millésime - 2009
Vin blanc doux - Pays d'Oc I.G.P.

Robe or peu soutenu. Nez de fruits au sirop (poire, abricot, péche). Bouche souple, tendre et fraiche,
peu complexe sur le plan aromatique. A réserver au dessert.

Note : 80/ 100 - Domaine La Yole - Merlot Cabernet - 2009
Vin rouge - Pays d'Oc |.G.P.

Robe concentrée, jeune. Nez fruité (petits fruits rouges et noirs). Bouche souple, sur le fruit. La
matiere est Iégére. De la fermeté en finale. A boire dés maintenant.

Note : 80/ 100 - Domaine de la Yole - Chardonnay Muscat sec - 2009
Vin blanc sec - Vin de Pays d'Oc

Robe or pale. Nez plaisant, évoquant le raisin, les fruits blancs, les fleurs sauvages. Bouche
corpulente, empreinte de fermeté, au fruité mar. Un peu plus de fraicheur aurait été bienvenue.
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Note : 85/ 100 - Domaine La Yole -"1771" - 2008

Vin blanc sec - Vin de Pays d'Oc

Robe or clair. Nez boisé grillé vanillé fin sur fond de fruits secs, de fleurs sauvages. Bouche ample,
grasse et corpulente, encore dominée par les parfums d'élevage. des qualités de matiére qui devront
laisser un peu plus de place au fruit. Du potentiel.

Note : 84/ 100 - Domaine La Yole -"1771" - 2008
Vin rouge - Vin de Pays d'Oc

Robe concentrée, reflets jeunes. Nez engageant, boisé grillé sur fond d'épices et de fruits a noyau.
Bouche qui présente de la mache, des tanins mdrs, boisé net qui n'‘occulte pas le fruit. Peu encore
gagner en fondu.
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